La filosofia

tonio  Schill
Olio in nome della

cucina sicula.

azienda Antonio

hillaci un brand sino-

nimo di anzia secon-

do trac ne: Pasta e

Olio in nome dell’usanza
siciliana.

La filosofia aziendale si basa

su una selezione attenta delle

ma- terie prime che prove

esclusi- vamente dal territc

liano, dove

storia lunga secoli.
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Pasta & Olio

Antonio

Tradizione inh evoluzione

Schillaci’

I prodotti

[.a Pasta Antonio Schillaci, Pasta
trafilata al bronzo e lavorata
ssa temperatura, nasce
dall’amore per i doni del
no ¢ della terra. La sua
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<

tradizioni siciliane traman-

date da

Il grano viene ac-

curatamente dotto e

mietuto in Sicilia, la lave O-

ne artigianale e Pessiccazione natu-
tuiscono un prodotto di eccel-

atrura,

Dai frantoi siciliani nasce 1'Olio Antonio
Schillaci, ottenuto da una stretta selezione
delle olive migliori e piti succulenti, matu-
rate al caldo sole della terra siciliana.

I.a molitura avviene secondo tecniche
avan e testate, per ottenete un prodot-
to di estrema qualita e

intet

materie prime.




Spaghetti 1,4
n® 335

Antonio Schillaci

Il nostro olio

Spaghetti 1,8
n° 336

Olio Antonio Schillaci BIO

Bucatini
n° 540

Olio extravergine d’oliva Antonio Schillaci

Linguine
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Mezze penne rigate
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Ditali rigati
n° 366
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Principi lisci
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Pappardelle
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Fusilli
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Caserecce
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Farfalle
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Rigatelli
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Rigatoni
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Spaccatelle
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Conchiglie lisce
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Conchiglic rigate
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Penne lisce
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Ditaloni lisci
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Ditali lisci
Pipe rigate
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Cavatelli lisci
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Stelline
n° 260

Millerighe
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